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	Общие  сведения:

	
	Ф.И.О.
	ВАСИЛЕНКО ЕЛЕНА АЛЕКСАНДРОВНА

	
	Адрес:
	Красноуральск, ул.Розы Люксембург, д.1, кв.2

	
	Телефон:
	(34343) 2-03-25 (дом.), 952 14 04 424 (моб.)

	
	Дата и место рождения:
	11 октября 1988, г.Красноуральск

	
	Семейное положение:
	Не замужем, детей нет



	Сведения об  образовании:

	Период  обучения
	Место  обучения
	Специальность/
квалификация
	Документ  об  образовании

	2005-2008
	Государственное образовательное учреждение среднего профессионального образования «Нижнетагильский педагогический колледж №1»


	Социальная педагогика/ социальный педагог классов с дополнительной квалификацией «Педагог-организатор»
	диплом  66 ПА 0001663 от  27.06.2008г.

	

	Сведения  о  трудовой  деятельности:

	Период  

работы
	Место  работы
	Должность
	Основные знания

	21.07.2008г.-14.06.2011г.
	Государственное областное учреждение социального обслуживания  «Социально-реабилитационный центр для несовершеннолетних города Красноуральска»
	21.07.2008г.-10.01.2010г. Социальный педагог
	- основы социальной политики, семейного законодательства;
- общую и социальную педагогику;
- педагогическую, социальную, возрастную и детскую психологию;
- социально-педагогические и диагностические методики.

	
	
	11.01.2010г.-14.06.2011г специалист по социальной работе
	- законы и иные нормативные правовые акты, методические документы в области социального обслуживания граждан, семьи и государственной семейной политики, охраны материнства и детства; 
- основы психологии и социологии; 
- основы общей и семейной педагогики; 
- программно-методическую литературу по социальной работе; 
- порядок и организацию установления опеки, попечительства, усыновления, лишения родительских прав, направления в специальные учебно- воспитательные учреждения; 
- формы и методы воспитательной и социальной работы; 
- организацию медико-социальной работы, санитарного просвещения, гигиенического воспитания населения и пропаганды здорового образа жизни; 
- нормы охраны труда, техники безопасности, производственной санитарии и противопожарной защиты

	Дополнительные сведения:

	уверенный  пользователь правовой  системы  Microsoft Word,  Microsoft Excel,  Microsoft  PowerPoint,  а также различными программными пакетами  для  обработки  графики,  видео и звуковых файлов и др.



Юлия Суфиярова 

	


	КЛУБ РУКОДЕЛИЯ (hand made) 

сегодня в 9:35


Закуска "Дракончики"

Ингредиенты:

Яйца - 3 шт
Икра - 6 чайных ложек
Сыр плавленый сливочный - 50 г
Укроп
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ИЩИТЕ БОЛЬШЕ НА САЙТЕ PUBLIKE RU В РАЗДЕЛЕ БЛОГ
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· Все записи 
· Записи группы 
· Запись на стене 
· Вернуться к странице 
	


	КЛУБ РУКОДЕЛИЯ (hand made) 

Салат на новый 2012 год «Оливье-дракончик»

Новый 2012 год близиться к нам с неугомонной скоростью, и все мы задумываемся про новогодний стол.
Ищем новенькие рецептысалатов на новый год и оформление блюд. Новое конечно хорошо, но думаю много хозяек не изменяя старой традиции, которая кажется уже сложилась на протяжении десятилетий, будут готовить всеми какой любимый салат " Оливье". Ведь вкусные салаты на новый год еще никто не отменял. Вот и мы про "Оливье" не забыли сказать на своем сайт.
Итак, готовим "Оливье" и смотримчто с него получиться в год Дракона 
Быстренько напомню, как сделать салат "Оливье" классический рецепт:
Нам понадобиться:
3 картофелины
2 морковки небольшие
4-5 яиц
0.5 кг хорошей вареной колбасы
3 соленых или маринованных огурца
баночка консервированного зеленого горошка
майонез, зелень
Приготовление салата "Оливье":
Картошку и морковку отварить до готовности, можно это делать в одной кастрюле, время варки почти одинаковое, но нужно пробовать, картофель может свариться первым в зависимости от сорта. Овощи охладить и очистить. Яйца сварить вкрутую, очистить. Колбасу нарезать квадратными кусочками, со стороной не более 1 см, примерно. Так же поступаем с овощами и яйца. Огурцы режим кусочками поменьше. Консервированный горошек откинуть на дуршлаг, что бы стекла жидкость. Все нарезанные ингредиенты складываем в одну миску, добавляем горошек и хорошенько осторожно перемешиваем. Добавляем майонез, зелень, мне особенно нравиться немного укропа и зеленого лука, и даем настояться.
Приступаем к украшению:
нам понадобиться-
красный болгарский перец
яичный белок
оливки или виноград
зелень
Салат выкладываем в форме капли на длинную тарелку.
Делаем основные детали из красного перца, глаза с оливок и яичного белка.
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